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Immer auf der Suche nach den reifsten Friichten, dem besten Gemiise,
der zuverlissigsten Qualitit. Das ist es, was uns bei Paul M. Miiller auszeichnet.
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Neu bei uns: -
Junge Bio-yackfruit in Salzlake § JACKYF.Q‘,
Die Fackfruit eignet sich durch ihre faserige Konsistenz wunderbar L
als pflanzliche Alternative zu Fleisch und bietet in der Profikiiche BIO
noch mehr Abwechslung und Vielfalt. Purer Geschmack von heftig ’«KFKU'T
deftig bis derbe siifS. Probieren geht iiber Studieren! b

JUNGE JACKFRUCHT IN SALZLAKE
VEGAN | SAFTIG | GLUTENFREI

TRENDFOOD! VEGAN, BIO UND LECKER.
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Junge Bio-FJackfruit in Salzlake | 2,8 kg Dose AERTE
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JUNGE JACKFRUCHT IN SALZLAKE
VEGAN | SAFTIG | GLUTENFREI

+BESCHAFEENHEIT: - = — = = = H......c.ccc R 2
Rosige, zarte Fruchtstiicke mit weicher ‘lextur, die leicht zerfallt. : .

« VORTEILE: FEin hochwertiges Convenience-Produkt; ballast-
stoffreich, kalorien- und fettarm. Ohne kiinstliche Zusatzstoffe,
vegan und gesund.

« VERWENDUNGSEMPFEHLUNG:
Alle Gerichte, bei denen die Fackfruit gezupft wird wie z.B. Pulled
LPork’, Gyros, Tacos oder auch auf Pizza.

« ZUTATEN:
Fackfrucht* Wasser, Meersalz, Limeltensaft*.

* Kontrolliert biologischer Anbau

Detaillierte Infos finden Sie bei uns online:
WWW.PAULMMUELLER.DE (Produkte /Gemiise /Jackfruit)

Oder melden Sie sich bei Interesse direkt
bei Fabian Kretschmer -
TEL. +49 (0)89 613868-27

TRENDFOOD! VEGAN, BIO UND LECKER.


https://paulmmueller.com/de/produkt-kategorie/gemuese/jackfruit/

